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Il vino e la sua cultura!l
Scopriremo il Piemonte e le varie tecniche di degustazione attraverso
un sorso di vino.
Vedremo i diversi processi di vinificazione, imparando a degustare i vini,
guidati dal sommelier Luca Gastaldello.

CLUB HOUSE ORE 18:30

PROGRAMMA DEI 4 INCONTRI

Prima serata 11 novembre ore 18:30 Tecniche di degustazione:
Vini da degustare: Metodo Classico Base

Sauvignon Blanc Friulano

Toscana Igt Lucente

Seconda serata 18 novembre ore 18:30 Alto Piemonte
Vini da degustare: Gavi
Boca
Gattinara
Terza serata 25 novembre ore 18:30 Piemonte in Bianco

Vini da degustare: Roero Arneis
Timorasso 2015

Chardonnay langa
Quarta serata 02 dicembre ore 18:30 Langhe in Rosso
Vini da degustare: Barbera

Nebbiolo

Barolo

Il corso sara strutturato molto piu su una parte "ludica" e meno tecnica.

Coloro che parteciperanno al corso hanno diritto al 15% di sconto per i successivi acquisti sul sito
https://finewineshop.it/ sconto riservato al Club Europeo Ispra

Per iscriversi
Prenotarsi Online
accedendo con il proprio account

oppure con WhCl"'SApp
A ricevimento della richiesta, vi sara inviata una conferma.
COSTO 20 novembre

€40,00 Museo del Vino a BAROLO
ALBA - Fiera del Tartufo

VEDI'LOCANDINA A PARTE

Club Europeo Ispra Via Esperia - 21027 Ispra (Va) - Club House Codice Fiscale N° 92013660128
www.clubeuropeo.it mail: info@clubeuropeo.it Cell. 335 6611627



